
                                                                   OBIAD  

03.11.25r. 

PONIEDZIAŁEK 

 

 

Soczewiczanka 

 (na wywarze mięsnym) 

Naleśniki z twarogiem 

 i śmietaną 

Owoc 

Woda mineralna 

Alergeny  

gluten, seler ,mleko, jaja 

 

 

04.11.25r. 

WTOREK 

 

 

Kalafiorowa  

(na wywarze warzywnym) 

Kotlet pożarski  

Sur. z buraczków 

Ziemniaki puree 

Owoc 

Woda mineralna 

Alergeny 

 gluten, seler, mleko, jaja 

 

 

05.11.25r. 

ŚRODA 

       

 

Kapuśniak ze słodkiej kapusty 

(na wywarze mięsnym) 

Makaron z sosem Bolognese 

Owoc 

Woda mineralna 

Alergeny 

 gluten, seler, mleko, jaja 
 

 

 

06.11.25r. 

CZWARTEK 

    
 

Ziemniaczana z warzywami 

(na wywarze mięsnym) 

Piersi z kurczaka w sosie śmietanowym 

Sur. z marchewki z porą 

Ryz sypki 

Owoc 

Woda mineralna 

Alergeny 

 gluten, seler, mleko, jaja 
 

 

      

 



   

 

Wszystkie zupy przygotowywane są na wywarach z mięsa 

wieprzowego lub z mięsa drobiowego. 

Drugie dania obiadowe sporządzane są w piecu  

konwekcyjnym. 

Z uwagi na dostępność oraz sezonowość niektórych 

produktów menu może nieznacznie ulec zmianie. 

 

 

 

 
 

07.11.25r 

PIĄTEK 

 

 

Gołąbkowa z ziemnakami 

(na wywarze mięsnym) 

Paluszki rybne 

Sur. Colesław 

Ziemniaki puree 

Owoc 

Woda mineralna 

Alergeny 

 gluten, seler, mleko, jaja 

      

 


